CLAVILENO

CRIANZA

Vino tinto procedente de un coupage de las variedades
Tempranillo y Cabernet Sauvignon, seleccionadas de entre
las cepas de mas edad de nuestros viniedos. Se recolectan en
el momento 6ptimo de maduracién, para posteriormente
realizar la fermentaciéon y maceraciéon del mosto
consiguiendo asiun vino bien estructurado.

La crianza es llevada a cabo en barricas de roble francés y
americano durante un periodo minimo de 6 meses,
terminando deredondearse en botella.

Colorrojo granate brillante de capa media-alta.

Aroma de intensidad media, conjugando perfectamente los
aromas afrutados conlos delanoble de madera.

Ligero y limpio en el ataque, de bonita expresion tanica en el
pasodeboca. Poderoso en el postgusto.

Combina bien con carnes rojas y asados, quesos, pastas y
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 PRODUCTO DE €SPANA

Servirentre 18 -202°C

Clavilefio - Crianza 75 cl.
EAN Botella: 8437001803057 g
Cierre: Corcho

6 botellas / caja

100 cajas / Pallet Europeo

(0,80x1,20x 1,44 m.)

25 cajas / manto

4 mantos / pallet LA MANCHA

Peso Pallet: 740 kg DENOMINACION DE ORIGEN

Poligono Industrial SEPES, Parcelas 51y 52, 13250 Daimiel — Ciudad Real — Tel. 926 85 32 61
www.bodegalospozos.com — cooperativa@bodegalospozos.com




	Página 1

