LAS TABLAS

ROSADO SEMIDULCE

ELABORACION

Vino procedente de la variedad Syrah, cuyo mosto se extrae
tras una leve maceracion con sus partes sélidas, para ser
fermentado después a bajas temperaturas. La fermentacion
es detenida por medios fisicos, para conseguir un aporte de
azucar residual natural que lo hace tan atractivo al paladar.

NOTA DE CATA

De color rojo cereza con tonalidades moradas.

Muestra aromas potentes muy intensos que recuerdan a
frutos rojos silvestres.

En boca es suave y con buen equilibrio entre el dulce y la
acidez, consiguiendo una bebida con agradable sensacién
de frescura

MARIDAJE Y TEMPERATURA DE SERVICIO

Se recomienda tomar como aperitivo, ideal para
acompafiar con marisco y postres.

Servir entre 4 - 6 2C

DATOS LOGISTICOS

Las Tablas - Syrah 75 cl. !ﬁ
EAN Botella: 8437001803057
Cierre: Corcho

12 botellas / caja 6 botellas / caja

48 cajas / Pallet Europeo 100 cajas / Pallet Europeo

(0,80x 1,20 x 1,49 m.) (0,80x1,20x 1,47 m.)

12 cajas / manto 25 cajas / manto LAMANCHA

4 mantos / pallet 4 mantos / pallet DENOMINACION DE ORIGEN
Peso Pallet: 720kg PesoPallet: 740kg
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